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 教育和工作简历

 2005-09 至 2008-07, 中国科学院西双版纳热带植物园, 生态学（植物化

学方向）, 硕士

 2001-09 至 2005-07, 江西农业大学, 林学, 学士

 研究方向

 植物活性成分提取、分离与鉴定；食品分析与检测。

 奖励与荣誉

 2017 年，获云南省首届教师教学比赛初赛暨云南农业大学教师教学比赛

三等奖。

 科研项目

 云南省教育厅项目，2021J0131，多依果复合果酒、果醋、泡果发酵工

艺优化及品质比较分析，2021/03 - 2022/02，2万元，已结题，主持；

国家自然科学基金地区科学基金项目，82160727，葫芦素生物合成关键

短链脱氢酶的定向进化和催化机理研究，2022/01 - 2025/12，34万元，在研，

参与（第三）。

 教改项目



 基于课程目标达成下的过程化考核评价模式构建——以《中药化学》为

例，院级教改项目，2021/07-2023/12，0.7 万元，在研，主持；

 以能力为本的 PBL 教学法在《无机及分析化学》课程教学中的实践，院

级教改项目，2015/07-2017/12，0.5 万元，已结题，主持。
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 专利及标准
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