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 教育和工作简历

 2013-09 至 至今, 云南农业大学热带作物学院，专职教师

 2009-09 至 20012-07, 云南大学, 有机化学, 硕士

 2005-09 至 2009-07, 玉溪师范学院, 化学教育, 学士

 研究方向

 功能食品开发与利用、食品分析与检测。

 奖励与荣誉

2019 年，获学院优秀教师称号。

 2021 年， 获学院优秀党员称号。

 2021 年，被云南省科学技术厅认定为云南省科技特派员。

 科研项目

 云南省教育厅，2023Y0916，不同成熟度小粒种咖啡最佳发酵时间的筛

mailto:zhchuanli00@163.com


选，2023/03 - 2024/05，12万元，在研，参与

 云南省教育厅，基金项目，2014C171Y，响应面优化酶合超生提取茶粕

中功能性成分的研究 ，2014/07 - 2016/07，0.8万元，结题，参与

 云南省农业厅，2017KJTX009-5，云南省咖啡产业技术体系协作项目建

设（咖啡岗位专家），2017/06 - 2020/06，15万元，结题，参与

云南省科技厅重大科技专项，2018ZC001-5，小粒种咖啡生产与初加工

关键技术成套设备研发，2018/01 - 2020/12，350万元，结题，参与

 教改项目

 基于大农学专业建《基础生物化学》数字化教学资源及实践，校级重点，

2023/09-2025/09.0.2 万元，参与

 新农科背景下《基础生物化学》课程团队建设的思考与实践，学院教改

项目，2023/05-2025/05，0.7 万元，主持

《基于任务驱动教学模式下高职课程《食品快速检测》的探索与实践 》，

院级教改项目课程，2015/10-2017/10，0.1 万元，主持

 代表性论文

 黄艳丽, 尹锦荣, 赵 秀, 罗玉丹, 张志芳, 赵鹏锐, 陈小龙 *. 多依果红

心火龙果复合果酒发酵工艺优化及抗氧化活性分析. 13(00):2672-2679, 2022.

 教材及专著

无

 专利及标准

无

https://navi.cnki.net/knavi/journals/SZGY/issues/18Spvz_s8rERqaztTCkG9NGsUqEM_RCbAb5suShHjvCq1e4UYn1pdBFHcQfuofQn?uniplatform=NZKPT

